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ASPERGE TIJDASPERGE TIJD
Het witte goud is weer tijdelijk beschikbaar. Naast de verbeterde bekende Schwetzinger Asperge 
heeft Kühlmann nu ook twee NIEUWE asperge salades. 
Let wel op, deze salades zijn leverbaar vanaf 1 april tot en met 15 juni.

SchwetzingerSchwetzinger AspergeAsperge
Heerlijke asperges, fijne achterham en ui in een genotvolle heldere 
dressing verfijnt met dille.
Artikelnr. VE
19700 1 kg

Asperges in kruidige VinaigretteAsperges in kruidige Vinaigrette
Verse witte en groene asperges, in een fijne vinaigrette van worteltjes, 
sellerie, prei en kruiden. 
Artikelnr. VE
24700 1 kg

ReceptRecept--IdeeIdee
1.500 gr.  Schwetzinger Asperge Salade  - 100 gr. Gedroogde tomaten
500 gr. Rucola, grof gesneden  - 400 gr. Paprika mix
40 gr. geschaafde Parmezaanse kaas ter dekoratie

NIEUW

NIEUW
Asperges in Asperges in HollandaiseHollandaise SausSaus
Verse witte en groen asperges in een Hollandaise saus, verfijnt met 
aardappelblokjes en peterselie..
Artikelnr. VE
25600 1 kg

ReceptRecept--IdeeIdee
1.000 gr.  Asperges in kruidige Vinaigrette - 200 gr. tomaten
200 gr. Augurken  - 200 gr. uien
200 gr. ijsbergsla

ReceptRecept--IdeeIdee
1.000 gr.  Asperges in Hollandaise saus 
500 gr. Kerstomaatjes, gehalveerd
500 gr. Rucola, grof gesneden

VERNIEUWD


