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NIEUW
86388 Party-Specialiteiten 1,5kg (vanaf 01.03.2012)

Pikant gevulde Mini-pompoenen, gevulde gedroogde tomaten, gemarineerde artisjokken,
gemarineerde peperoni, gegrilde champignons, gegrilde courgette en gemarineerde groene en

zwarte olijven

86389 Peppacaps Oriental (ab 01.03.2012)

Zoete-scherpe kerspaprika met een kruidige vulling van verse roomkaas, kikkererwten, bulgur,
wortel en exotische kruiden

86304 Gevulde artisjokken (vanaf 01.04.2012)
Met roomkaas gevulde, fijn gemarineerde artisjokkenharten
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Nieuwe categorie (vanaf 01.04.2012)
Gebundelde afbeelding in de Gourmet catalogus

Antipasti Specialiteiten
86461 Frutti di Mare
86462 Inktvis-Carpaccio
86376 Selezione Andalusia

86381 Selezione Toscana
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Sanering (Catalogus sanering per 31.03.2012)

86460 Jakobsschelpen met rivierkreeft
86463 Pikante Calamaretti

86464 Calamari Misto Pesto

86465 Surimi Garnalen

86466 Chili Garnalen

Alternatief

86461 Frutti di Mare Premio
86461 Frutti di Mare Premio
86461 Frutti di Mare Premio
86461 Frutti di Mare Premio
86461 Frutti di Mare Premio
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41400 Steakhouse Kartoffelsalade (vanaf 07.03.2012)
Yes we can: aardappelschijfjes in een delicate mayonaise met créme fraiche, bieslook en
met grove peper verfijnd .

26300 Kipfilet Mango-Chili (vanaf 01.03.2012)

Exotische kip: gebraden kipfilet, met groene asperges, lekkere mango en een vleugje
chili — verfijnd met een heerlijke salademayonaise.

25100 Tortellinisalade Bologna (vanaf 07.03.2012)

Bonte specialiteit uit Italié: tortellini met vleesvulling, fijne gedroogde tomaten, heerlijke
champignons, courgette, gele en rode paprika in een heldere dressing.

41500 Haringhapjes appel-gember (vanaf 07.04.2012)
Geinspireerd door India: haringhapjes verfijnd met verse appel, gember, zwarte sesam
en creme fraiche (Nettogewicht vis: 50%)

41200 Vleessalade ,,Onze beste“ (vanaf 071.04.2012)
Meesterlijk genot: combinatie van fijne gekookte worst en speciaal geselecteerde
beenham, klassiek verfijnd met augurk in een romige mayonaise.
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Sanering (Catalogus sanering per 31.03.2012)

57100 Mediterrane Kartoffelsalade

36400 Worst-kaas-pastasalade

49603 Westfaalse Pastasalade (alleen 3kg Emmer)
46103 Pikante wittekoolsalade (alleen 3kg Emmer)
54500 Oosterse rauwkostsalade

15800 Sherry-Haringsalade

18900 Wasabi Haringsalade

29300 Premium Gamba's Bretagne

41800 Gamba's in een groentevinaigrette

39600 Mediterrane herderkaastartaar

Alternatief

40200 Fijnproever Kartoffelsalade
37300 Tiroler kaassalade

49600 Westfaalse Pastasalade 1kg.
46100 Pikante wittekoolsalade 1kg
63600 Chinese koolsalade (Pomberg)
18000 Sylter haringsalade

41500 Haringhapjes appel-gember
47100 Reuzengarnalen in knoflook
22500 Premium Gamba's pesto
39500 Groentetartaar
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57800 Aioli-Creme (vanaf 07.04.2012)
Klassiele Aioli op basis van een 80% mayonaise en knoflook

37500 Basiscreme ,,naturel“(vanaf 01.04.2012)
De basis voor veel: basis creme op basis van dubbele roomkaas, creme fraiche en
joghurt verfijnd met komkommer en ui.

36500 Curry-Creme (vanaf 01.04.2012)
Fruitig en kruidig: creme op basis van dubbele roomkaas en creme fraiche met curry,
gember en verfijnd met een vleugje mint.

59500 Pittige appel creme (vanaf 01.04.2012)
Fris en scherp tegelijk: creme op basis van dubbele roomkaascreme en creme fraiche
met appel en mierikswortel, verfijnd met bieslook en citroen.

37600 Red-Hot-Chili-Creme (vanaf 01.04.2012)
The spicy taste: creme op basis van dubbele roomkaas en creme fraiche met
kerspaprika, peperoni en chili met een vleugje mango.
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Sanering (Catalogus sanering per 31.03.2012) Alternatief

36800 Antipasti Creme 37500 Basiscreme naturel
57000 Mango-Creme 37600 Red-Hot-Chili-Creme
75700 Tapenade Tuna 75600 Tapenade Tricolore

73900 Tonno sur Mer
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NIEUW

34900 Latte Macchiato Creme (vanaf 01.03.2012)

Cremig duo:
twee-lagen dessert van capuccino-creme en melkschuim-creme,
verfijnd met koffielikeur en amaretto.




